DIE 10 JAHRESZEITEN

AUFTAKT

DAS RAU BrOT

DIE FORELLF

2025 | Argile Blanc | Domaine Ardoisieres

PARADAISER PARADE
2025 | Rosa Handgemenge | Wachter Wiesler

DIE SEE!

2024 | Silvaner | Daniel Sigmund

FOSSIL

2022 | Chardonnay de la Reculee | Domaine Pignier

ALPINES KRAUTER CURRY
2020 | Halo | Michi Lorenz

KALBSFILET SPANISCHER ART

2022 | Lousas | Envinate

MALVE

2024 | Riesling Kabinett Trittenheimer Apotheke

FLY ME TO THE MOON
2020 | Dow's LBV

ABSCHLUSS

DER SPATSOMMER

,HEIRE PHASE"

Ribenrollchen
Beef Tacco
PilzkUchlein

aus dem Holzofen | temperierte Butter
gerdstete Hefe

im Stadium 5 | Cheviche | Griner Apfel und Kohlrabi
Senf Kaviar | Kuirbiskerndl

Olivensphére | Lebensol |
Tomaten Reduktion | Es griint so griin

Kaisergranat | Der Strand
Wakame Salat | Hausponzu 3y

Safran Aioli | Chorizzo | Calmar
Bombea Arroz

Wilder Brokkoli | Basilikum
Rauchmandel Joghurt

Pimientos de poquile | Jamon Bellota |
Eierschwammerl | Sardinen Sud

Johannisbeer Schaum | gerosteter Schafkdse
Schaffrischkase | Olivendlkaviar

Kirschen | Nougat Mousse
Kirsch Cheong | Haselnusssponge

Kandierter Ingwer
Muscovado Waffel
Yuzu Macaron

AB 4 GANGEN CA. 135€ | 6 GANGE CA. 190€ | 8 GANGEN CA. 245€ |
INKL. BROT GEDECK & WASSER | AUFTAKT & ABSCHLUSS
WEINBEGLEITUNG IN 1/8 CA. 100€



LIEFERANTEN & PRODUZENTEN

FLEISCHERMEISTER FECHTER FRITZ

Reichraming

MANUELA PLASS
Pechgraben

FORELLENHOF HOLZINGER
Pechgraben

BIOHOF ORTBAUERNGUT

Grossraming

RUNGIS EXPRESS
Salzburg

OLMUHLE FANDLER

Pratis

SCHLOSS LITSCHAU

Litschau

HOLZOFENBACKEREI SCHAUPP

Maria Neustift

MATTHIAS KRENN FEINBACKEREI
Waidhofen a.d. Ybbs

WHITE PANTHER

Rottenmann in der Steiermark

Regionaler Fleischhacker mit Liebe zum Detail.

Mit Ihrer Marktgartnerei ,Ackergenuss” begriindet Sie ein
Auserordentliches Juwel der Kulinarik. Sortnvielfalt,
Biodiversitat und Sensatinelle Gemuse welches Tagesfrisch
und ohne Kuhlkette dirkt ins Restaurant kommt.

Zlchtet besonders gut Forellen. Die durfen auch lange leben.

Deren GemUsesorten sind nicht nur Raritdten, sondern
qualitativ sensationell und tagesfrisch.

Unser Ansprechpartner fur Feinkost um die ganze Welt.
Unglaubliches Sortiment, mit bester Qualitét.

Olpresse mit langer Tradition und viel Charakter in ihren
Produkten.

Spezialitdten vom Fisch aus der Teichwirtschaft der
Schlossfischerei Litschau im Waldviertel.

Holzofenbacker aus der Region, mit Herz und Seele.

Unser Outsource Patissier kimmert sich liebevoll um
verschiedenste Dessertkomponenten und gestaltet sie mit.

Die steirische Gebirgsgarnele wird in Rottenmann,
Steiermark, von der White Panther Produktion GmbH
nachhaltig geziichtet. In Europas grofter Indoor-
Garnelenzuchtanlage wachsen die Garnelen in reinem
Gebirgsquellwasser ohne den Einsatz von Antibiotika oder
Chemikalien heran. Dank dieser naturnahen Aufzucht
zeichnen sie sich durch einen stflich-milden Geschmack und
eine feste Konsistenz aus.

Bl

MIT DIESEM LINK FINDEN SIE UNSEREN SOUND ZUM NACHHOREN.
HIER GEHT ES DIREKT ZUR RAU X SPOTIFY PLAYLIST.



