DIE 10 JAHRESZEITEN

AUFTAKT

DAS RAU BrOT

Koji Charcuterie
2023 | Hausmarke Weiss | Moric

Zander

2022 | Riesling vom blauen Schiefer | Clemens Busch

Weide

2021 | Altenburger Weil | Markus Altenburger

DARK MATTER
2024 | Pinot Noir Herrenstlck | Holger Koch

GLASNUDEL

2024 | Palo Blanco | Envinate

POCHIERTES RIND

2022 | La Sagesse | Domaine Gramenon

KASE

2023 | Exceptional Havest | Ximenez Spinola

LEINSAMEN BAISER
2021 | Spétlese | Heidi Schrock

KAKAO BLASEN
2020 | LBV | Dow's

ABSCHLUSS

DER ERSTFRUHLING

,STILLES ERWACHEN"

Bohnen-Misosuppe
Briestasche
Soya Yuba

aus dem Holzofen | temperierte Butter
gerdstete Hefe

Fermentierte Karotten
Speck Vinaigrette | Macadamien

Sashimi | Schnittlauchol | Krustentierdl
Buttermilch | Kren | Sommerzypresse

Oxtail Rilette | Morchelschaum | Krduteressig
Bérlauch-Lauchasche | Rucolakresse | Morcheln

Huhnerhaut Waffel | Flusskrebs Kurrbis Cremen
Frihlingszwiebel

Stor im Noriblatt | Aal Sauce
Eingelegter Holunder | Grammeln

Pochiertes Rind | Austernseitling
Schwarzwurzel | Schwarze Bohnen

Von Bernard Antony | Beaufort Chalet de Alpage
Brillat Savarin | Mothais | Manigodin | Zwetschke

Grin Tee | Chiapudding
Leinsamen

Passionsfrucht-Schokolade Schnitte | Salzeidotter
Kakaoblasen | Sauerrahmcreme

Muscovado Waffel
Pistazien Macaron
Kandierter Ingwer

AB 4 GANGEN CA. 135€ | 6 GANGE CA. 190€ | 8 GANGEN CA. 245€ |
+KASE 26€

INKL. BROT GEDECK & WASSER | AUFTAKT & ABSCHLUSS
WEINBEGLEITUNG IN 1/8 CA. 130€



LIEFERANTEN & PRODUZENTEN

OONA KAVIAR

Frutigen

FLEISCHERMEISTER FECHTER
FRITZ

Reichraming

JOHANN FURST

Vestental

FORELLENHOF HOLZINGER
Pechgraben

BIOHOF ORTBAUERNGUT

Grossraming

RUNGIS EXPRESS
Salzburg

OLMUHLE FANDLER

Pratis

SCHLOSS LITSCHAU

Litschau

HOLZOFENBACKEREI SCHAUPP

Maria Neustift

MATTHIAS KRENN FEINBACKEREI
Waidhofen a.d. Ybbs

WHITE PANTHER

Rottenmann in der Steiermark

Oona ist der erste Schweizer Kaviar von Storen, die in natdrlich
warmem Bergquellwasser des Létschbergs aufwachsen.

Regionaler Fleischhacker mit Liebe zum Detail.

Die besten Enten die wir in Europa je bekommen haben.

Zichtet besonders gut Forellen. Die durfen auch lange leben.

Deren GemUsesorten sind nicht nur Raritdten, sondern
qualitativ sensationell und tagesfrisch.

Unser Ansprechpartner fur Feinkost um die ganze Welt.
Unglaubliches Sortiment, mit bester Qualitét.

Olpresse mit langer Tradition und viel Charakter in ihren
Produkten.

Spezialitdten vom Fisch aus der Teichwirtschaft der
Schlossfischerei Litschau im Waldviertel.

Holzofenbacker aus der Region, mit Herz und Seele.

Unser Outsource Patissier kimmert sich liebevoll um
verschiedenste Dessertkomponenten und gestaltet sie mit.

Die steirische Gebirgsgarnele wird in Rottenmann, Steiermark,
von der White Panther Produktion GmbH nachhaltig
gezlchtet. In Europas groter Indoor-Garnelenzuchtanlage
wachsen die Garnelen in reinem Gebirgsquellwasser ohne den
Einsatz von Antibiotika oder Chemikalien heran. Dank dieser
naturnahen Aufzucht zeichnen sie sich durch einen siflich-
milden Geschmack und eine feste Konsistenz aus.




